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utilisez un chiffon souple 

chimiques.

au niveau des chants, endommager les surfaces, engendrer des variations 

moisissures.
Il est donc recommandé de 
complètement refroidi

éventuelles gouttes d’eau. 

Eviter l’utilisation de détergents en poudre, de pailles de fer ou en 
acier.

N’utilisez jamais de vapeur à 100°.

aux différents matériaux/produits) éliminez immédiatement tout  

en suivant toujours les indications relatives au produit utilisé.

Les fumées, l’humidité et les vapeurs peuvent, à la longue 
endommager la cuisine. Pour lutter contre ces derniers, il est essentiel 

 pour garder 
l’appareil en parfait état de fonctionnement et en respectant les 
instructions des fabricants de hottes aspirantes.

01 / CONSEILS APPLICABLES À TOUS LES TYPES DE CUISINE
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L’entretien des plans peut être effectué en suivant les indications 
Veillez à ne 

jamais poser directement d’objets chauds sur la surface du plan. 
Évitez la stagnation de liquides au niveau des jointures entre 
plan, dosseret, pourtour de l’évier ou plan de cuisson.

Taches de calcaire sur les surfaces. Évitez les gouttes d’eau en les 

 Enlevez périodiquement les 

casser les supports. Évitez de traîner les meubles pour ne pas 
casser les pieds de support.

cuisson, intervenez rapidement
d’éviter que les meubles s’endommagent.

Pour préserver l’intégrité des portes, des structures, des tiroirs et des 
accessoires, des tiroirs et des accessoires en général, éviter de les 
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 pour le montage de votre cuisine et pour 

Lorsque l’on intègre de nouveaux éléments à une cuisine installée, 
on peut relever des différences de tonalités dues aux processus 

nous conseillons d’éviter d’exposer votre cuisine à la lumière directe 
du soleil. Ces variations peuvent être plus évidentes dans le cas des 
cuisines blanches ou du moins de couleur claire.

Évitez le contact de la cuisine avec des produits chimiques corrosifs qui 

conservés à l’intérieur d’un meuble, 
bien fermé pour éviter que les vapeurs corrosives n’endommagent pas la 
cuisine. Conservez toujours ces produits hors de la portée des enfants.
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 (ex. plans, étagères, tables, etc.) ne laissez 
pas d‘objets (vases, bouteilles, bibelots en général) en place trop 

l’objet.

installation simple.

tenue du poids des meubles muraux.

Pour garantir durablement une sécurité et une étanchéité maximales des 
structures composant la cuisine et pour une gestion correcte des espaces/

il est conseillé de ranger les objets les plus lourds sur le fond 
des bases, en évitant de surcharger les éléments suspendus et les étagères. 
Distribuer uniformément le poids sur les surfaces pour une meilleure tenue du 
plan.
Veneta Cucine a fait subir des tests aux différentes structures dans des 
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Humidité.

02 / ENTRETIEN DES STRUCTURES ET DES ÉTAGÈRES INTERNES
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03 / ENTRETIEN DES PORTES ET DES SURFACES

PORTES ET SURFACES EN MÉLAMINÉ STRATIFIÉ OU DÉCORATIF
(Finition Dek – Colorboard - Link)

Taches de calcaire.
Taches d’encre.

Vapeur.

À éviter.

PORTES ET

Vapeur.

2

À éviter.
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PORTES ET SURFACES EN BOIS (bois massif et bois plaqué)

Humidité.

À éviter.

Vapeur.

Variations de couleur.
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PORTES ET SURFACES EN POLYMÈRE ET SILK 
 
Chaleur.

Vapeur.

2

À éviter.
 

PORTES ET SURFACES EN POLYMÈRE BRILLANT

Chaleur.

Vapeur.

À éviter.
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PORTES EN BOIS PLAQUÉ FINITION POLYESTER BRILLANT

Vapeur.

À éviter.

PORTES ET SURFACES EN ALUMINIUM ET EN ACIER INOX

Taches d’eau et résistantes.

À éviter.

PORTES ET SURFACES  EN VERRE (Transparent partie postérieure laquée)
 

Vapeur.
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PLANS EN STRATIFIÉ

Taches de calcaire.
Taches d’encre.

Risque de décolorations.

À éviter.

PLANS EN ACIER INOX

Taches d’eau résistantes.

Évitez.

04 / ENTRETIEN DES PLANS DE TRAVAIL
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Attention.

PLANS EN QUARTZ

Eviter.

À éviter.

PLANS EN MARBRE ET EN GRANIT

À éviter.

À éviter.
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PLANS EN VERRE

Produits à éviter

Utilisation des ustensiles.

Chocs.

À éviter.

Flamme directe.
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05 / ENTRETIEN DES ÉVIERS

ÉVIERS EN ACIER INOX

Taches d’eau.

Taches persistantes.

À éviter.

ÉVIERS EN FRAGRANIT®

Traces de calcaire.

À éviter.

ÉVIERS EN CRISTALITE®
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Traces de calcaire.

À éviter.
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HOTTES EN MÉTAL OU AVEC PARTIE FRONTALE EN ALUMINIUM, MÉTAL ET TÔLE 
PEINTE

À éviter.

HOTTES CLASSIQUES

À éviter.

06 / ENTRETIEN DES HOTTES
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07 / ENTRETIEN DES TABLES ET DES CHAISES

TABLES

CHAISES/TABOURETS
 

À éviter.
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08 / ENTRETIEN D’AUTRES COMPOSANTS ET ASSISTANCE

GLISSIÈRES POUR TIROIRS

À éviter.

CHARNIÈRES

À éviter. 

CHANTS

PLINTHES ET CADRES EN ALUMINIUM

À éviter.

BOUTONS ET POIGNÉES
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À éviter. -

APPAREILS ELECTROMENAGERS

SERVICE APRÈS VENTE

800 56 00 00 

SITE INTERNET: www.venetacucine.com

REMPLACEMENT OU INTÉGRATION D’ÉLÉMENTS
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09 / INFO

CERTIFICATIONS

ISO 9001               ISO 14001          OHSAS 18001

FR
A

N
ÇA

IS


